
Juleboule deluxe

SKALDYR PLATEAU
Hummer, østers, rejer, krebs, røgede rejer, 

blåmuslinger, grønne muslinger, knivmuslinger.

FRANSKE OSTE
Oste fra vores franske favorit-regioner. 

Serveres med figen- og nøddekage.

CRÈME BRÛLÉE
Klassisk med vanilje og sprød karamel.

1065 kr / person
inkl. pétanque med guide

852 kr ex moms.

Spørg os om ingredienserne, hvis du har madallergi. 

Med forbehold for ændringer.



Juleboule deluxe

SEAFOOD PLATEAU
Lobster, oysters, prawns, crayfish, smoked 

prawns, blue mussels, green mussels, clams.

FRENCH CHEESE S
Cheese from our favorite French regions. 

Served with a fig and nut cake.

CRÈME BRÛLÉE
Classic vanilla.

1065 kr / person
incl. pétanque with a guide

852 kr ex moms.

If you have allergies, ask us about our ingredients. 

Subject to change.


