
VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Sprød panisse, marinerede artiskokker, 

provençalsk dressing, tørrede oliven og Comté.

LÉGUMES ROYAUX
Confiteret kejserhat og ristet jordskok. Braiseret 

spidskål, estragonvelouté og rodfrugtgratin.

POT AU CHOCOLAT
Bagt chokolade, crème pâtissière, hindbærpuré, 

karamelflarn og mynte.

IKKE-VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Sprød panisse, marinerede artiskokker, 

provençalsk dressing, tørrede oliven og Comté.

ENTRECÔTE DE VEAU 
Peberbøf af kalvekød, braiseret spidskål, 

sauce espagnole og rodfrugtgratin.

POT AU CHOCOLAT
Bagt chokolade, crème pâtissière, hindbærpuré, 

karamelflarn og mynte.

440 kr / person
330 kr excl vat.

Menu Grand

Spørg os om ingredienserne, hvis du har madallergi.

Med forbehold for ændringer.

Kender du til panisse? Som 
pommes frites på kikærtemel. 

Populært i Provence!



440 kr / person
330 kr excl vat.

Menu Grand

If you are allergic, ask us about the ingredients.

Subject to change.

VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Crispy panisse, marinated artichokes, 

provençale dressing, dried olives and Comté. 

LÉGUMES ROYAUX
French horn mushroom confit and 

roasted Jerusalem artichoke. Braised 

pointed cabbage, tarragon velouté 

and root vegetable gratin.

POT AU CHOCOLAT
Baked chocolate, crème pâtissière, raspberry 

purée, caramel tuile and mint.

NON-VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Crispy panisse, marinated artichokes, 

provençale dressing, dried olives and Comté. 

ENTRECÔTE DE VEAU 
Pepper-fried veal steak, braised 

pointed cabbage, sauce espagnole 

and root vegetable gratin.

POT AU CHOCOLAT
Baked chocolate, crème pâtissière, raspberry 

purée, caramel tuile and mint.

have you heard of panisse? like 

fries but made with chickpea 
flour. popular in Provençe!


