
Boule Grand

670 kr/person
inkl. pétanque med guide

(532 kr/pers ekskl. moms)

VEG

SALADE DE MELON
Frisk og spicy på én gang. Melon, 

agurk, grøn chili og citron.  
Toppet med revet fetaost.

FALAFELS FABULEUX
Kikærtefritter, gulerod bagt 

med  ristet hvidløg, appelsin og 
timian. Syrlig yoghurt, hvidløg 

og spidskommen.

POT AUX FRAISES
Mousse på hvid chokolade og cream 
cheese. Jordbær, brunet citronsmør 
og ristet chokolade – tout à fait 

fantastique!

Kød

SALADE DE MELON
Frisk og spicy på én gang. Melon, 

agurk, grøn chili og citron.  
Toppet med revet fetaost.

BŒUF BÉARNAISE
Svensk oksemørbrad, persillade, 
béarnaise. Salat med romaine, 
stegt tomat og syltet rødløg. 

Ristede kartofler.

POT AUX FRAISES
Mousse på hvid chokolade og cream 
cheese. Jordbær, brunet citronsmør 
og ristet chokolade – tout à fait 

fantastique!

BOOK PÅ BOULEBAR.DK

Er du allergisk? Spørg os om rettens indhold. Forbehold for ændringer.



Boule Grand

670 kr/person
Inc. Pétanque with a guide

(532 kr/pers exc. vat)

VEG

SALADE DE MELON
Fresh and spicy all at once. Melon, 
cucumber, green chilli and lemon. 
Topped with grated feta cheese.

FALAFELS FABULEUX
Chickpea fritters, baked carrot 

with roasted garlic, orange 
and thyme. Tangy yoghurt, 

garlic, cumin.

POT AUX FRAISES
White chocolate and cream cheese 

mousse. Strawberries, browned lemon 
butter and roasted chocolate – 

tout à fait fantastique!

Meat

SALADE DE MELON
Fresh and spicy all at once. Melon, 
cucumber, green chilli and lemon. 
Topped with grated feta cheese.

BŒUF BÉARNAISE
Beef tenderloin, persillade, sauce 
béarnaise. Romaine lettuce, fried 

tomato, pickled red onion. 
Roasted potatoes.

POT AUX FRAISES
White chocolate and cream cheese 

mousse. Strawberries, browned lemon 
butter and roasted chocolate – tout 

à fait fantastique!

BOOK AT BOULEBAR.DK

Do you have any allergies? Ask us about the ingredients. Subject to change.
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